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Przyktadowe Menu Weselne
Lampka szampana na powitanie Gosci.
Powitanie Pary Mtodej chlebem i sola.

*Zupa:

*Roso6t staropolski z makaronem i frykadelkami
*Danie gtéwne:

*Kotlet De Volaille

*Zrazy w chlebie

*Schab w migdatach

*Kotlet mielony z pieczarkami

*Piersi z drobiu w sosie kurkowym
*Dodatki:

*Warzywa parowane
*Zestaw suréwek
*Suréwka z kapusty biatej
*Marchewka z groszkiem
*Buraczki zasmazane
*Ziemniaki
*Frytki
*Deser:
*Szarlotka na ciepto z gatkg lodéw

Szwedzki stét lub stoty biesiadne
*Potmiski z zimnymi zakgskami:
*Bigos z biatej kapusty
*Sledzik w oliwce
*Kaczka w maladze
*Ryba po grecku
*Poledwiczki z nadzieniem réznym w auszpiku
*Schab faszerowany
*Patery mies pieczonych
*Satatka z serem zéttym i selerem naciowym
*Satfatka jarzynowa na szynce
*Satatka grecka
*Satatka Mozzarella
*Satatka wiosenna
*Pieczywo rézne, masto

ok. 23:00 - Tort weselny — dodatkowo ptatny

ok. 21:30 - Danie na gorgco: Barszcz czysty z pasztecikiem

ok. 01:00 - Danie na gorgco: Buef Strogonoff lub Flaki

ok. 03:00 - Danie na gorgco: zupa szparagowa ze Smietang pistacjowg

Menu przyktadowe, istnieje mozliwos¢ zmiany dan i przystawek.



